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ENTRADAS

Bruschette Caprese x 3 unidades 23mil

Bocaditos de pan artesanal ligeramente tostado,
coronados con tomates cherry, cremoso de
mozzarella, parmesano, hojas de albahaca frescay
un toque de pesto hecho en casa

Bocconcinis Apanados x 4 unidades 24mil
Esferas crocantes de mozzarella, acompanadas de

nuestro dip de mazorca tatemada, alioli casero y un

toque de hilos dorados de cebolla puerro

Crema de tomate 23mil
Preparada a fuego lento con tomates maduros.
Servida con aguacate y albahaca en chiffonnade

Carpaccio de lomo 32mil
Laminas finas de lomo tierno, servidas con rucula

fresca, parmesano, aceite de oliva y nuestro alioli

artesanal.

Un cléasico con sello propio

Palitos Italianos x 4 unidades 24mil
Dorados y rellenos de queso mozzarella, servidos
con nuestra confitura de tomate casero

Queso Apanado x 3 unidades 24mil
Queso empanado en panko y finas hierbas.

Acompafado de laminas de tomate cherry, hojas de

albahaca fresca y un toque de reduccion de vinagre

balsamico

Patacones x 5 unidades 26mil
Patacones dorados, acompafiados de hogao casero
y queso mozzarella gratinado

Chicharrones 26mil
Trozos carnudos, dorados y crujientes servidos con
papitas criollas y gajos de limoén fresco

Empanadas x4 unidades 22mil

Doraditas y rellenas de carne desmechada.
Acompanadas del aji de la casa

Empanadas della casa x 3 unidades 20mil
Horneadas y rellenas con sabores artesanales.

Caprese / Pollo Champifién Espinaca / Chorizo y

Cebolla caramelizada

COMIENZO PERFECTO

Ceviche di Mare 37mil
Inspirado en la esencia del Mediterraneo, una combinacion
perfecta de pescado blanco, camarén y pulpo, bafiados en

leche de tigre y acompafnados de cebolla morada y maiz

tostado

Ceviche di Pesce 33mil
Pescado blanco marinado en leche de tigre, con cebolla
morada y aguacate cremoso

Ceviche di Gamberi 33mil
Camarones marinados en leche de tigre, con cebolla
morada y maiz tostado

Todos nuestros ceviches tienen un toque de picante.
Si deseas un nivel mas intenso, por favor inférmanos.

LASAGNA

Lasagna Mixta 34mil

Receta artesanal inspirada en la tradicion italiana,
preparada con carne y pollo y acompafiada de pan

ijldeal para acompanar tus eventos!

Todas nuestras lasagnas se preparan en version mixta (carne y polio)
Opciones con una sola proteina o vegetariana estan disponibles solo
bajo encargo para eventos

CAZUELA

Cazuela del Mare 52mil
Preparada artesanalmente. Exquisita combinacion de
camaroén, pulpo, calamar, palmitos, mejillones y

pescado, fundidos con queso mozzarella.

Acompanfada de arroz con coco y patacon

ENSALADA

Insalata della casa @ 33mil
Una explosion de sabor local.

Mezcla selecta de lechugas, con tomates cherry jugosos,
aguacate cremoso y crocantes lentejas. Dados de mango
maduro que aportan dulzura natural y el caracter de

nuestros encurtidos artesanales. Todo realzado con

nuestra vinagreta de naranja y ron. Coronada con

bocconcino suave y fresco

O Champifién 42mil
Afade tu proteina favorita: O Lomo de res

OPollo
Insalata Mediterranea @ 30mil

Base de cous cous suave y esponjoso, acompanado
del frescor del pepino, tomates cherry y cebolla roja
laminada. Toques de uva pasa rubia y notas a
hierbabuena que aportan dulzura y aroma, coronados
con queso feta y una vinagreta de uchuva y soya.

O Champifién 39mil
OLomo de res
OPollo

Afade tu proteina favorita:

Disponibles en version vegana
Podemos prepararla sin bocconcino o queso feta

Si tienes un momento especial

cumpleanos, aniversario, matrimonio o
simplemente quieres “Celebrare la vita”

Escribenos por WhatsApp y
empecemos a sonar juntos:

320 289 27 50

@BONLYCocinaltaloAmericana



ESPECIALES

Pollo alla Fiorentina

Un clésico italiano con el sello de nuestra cocina.
Jugoso pollo bafiado en una cremosa salsa de
espinaca y queso. Acompafiado de papitas en casco
artesanal, horneadas con finas hierbas

44mil

Salmoén (230g aprox.) 55mil

Filete jugoso y sellado a la perfeccion. Acomparnado de
papas (a eleccion: francesa o en casco) y ensalada fresca

T-Bone Steak (500g aprox.)
Corte imponente con hueso. Dos texturas en un solo plato

73mil

Ribeye - Bife de chorizo (350g aprox.)
Corte marmoleado, jugoso y lleno de sabor

68mil

Baby Beef (350g aprox.) 64mil

Lomo tierno, sin grasa.

Churrasco (400g aprox.) 64mil

Corte jugoso y de sabor intenso, sin hueso

Pechuga (300g aprox - 2 filetes) (M.1) 46mil

Filetes de pechuga de pollo, tiernos y jugosos

Todas nuestras proteinas
incluyen un aderezo y un acompariamiento a eleccion.

Acompaiiamientos Aderezos

O Papa francesa
O Papa casco

O Papa criolla

O Pina asada

O Ensalada

PASTAS

Disponible en pasta corta Penne, Fettuccine o Linguine

O Salsa Champifién
O Salsa Chimichurri
O Salsa Cincoquesos

M.1.: Opciones disponibles también en Menu Infantil

Pasta di Mare 55mil
Frutos del mar (camarén, pulpo, calamar, mejillones,

palmitos y pescado) en nuestra deliciosa salsa bianca

Pasta alla Puttanesca 47mil
Nuestra version de un clasico italiano. Pepperoni,

tomates secos, aceitunas negras y un toque de frutos
mediterraneos

Pasta Pesto Contiene nueces @ 37mil
Un clésico italiano de sabores frescos y aromaticos en

cada bocado. Perfecta para acompariar con tu proteina

favorita. Adiciona champifién, lomo de res o pollo

Con adicion de proteina 46mil
Pasta Bolognesa (M..) 45mil
Tradicional italiano que combina su robusta salsa de

carne con pasta al dente

Pasta Carbonara (M.1) 47mil

Auténtica receta romana, que resalta con su guanciale
crujiente, huevo batido y queso

Pasta Cincoquesos @
Fusion cremosa entre queso mozzarella, Colby Jack,
Tilsit, Parmessano y Azul

Pasta Stroganoff

Cremosa salsa de champifiones y lomo, acomparian
nuestra deliciosa pasta al dente

Pasta Alfredo () M.1)

Cremosa en salsa Alfredo, enriquecida con mantequilla
y queso parmesano. Perfecta para acompafiar con tu
proteina favorita.

Adiciona champifién, lomo de res o pollo

Con adicion de proteina

HAMBURGUESAS

Todas se sirven con papitas
Eligélas francesa o en casco

BurgerMaster Doble carne (120gr c/u)
Representante del festival

240gr de carne, acompahnada de tocineta, chorizo,
cebolla caramelizada, lechuga y tomate

CelestinaBurger

Representante del festival

120gr de carne, cogollos de Tudela, dip de maiz
tatemado. Mermelada rustica de naranja, queso
mozzarella apanado, chips de yucay perfume sutil de
jengibre

TorbellinoBurger

Representante del festival

120gr de carne, alioli asado a la brasa, tocineta
premium bafiada en mermelada de uchuva, queso
mozzarella apanado y asado, bastones crocantes de
puerro y un toque fresco de tatsoi

BurgerMexicana
Picante: opcional (sin picante o nivel bajo, medio, alto)

120gr de carne, queso mozzarella, pico de gallo,
aguacate, jalapefio al gusto (picante bajo, medio, alto)
y huevo frito

BurgerAmericana

120gr de carne, queso cheddar, pepinillos
agridulces, tocineta premium ahumada, cebolla
crocante, lechuga y tomate.

BurgerClassic

120gr de carne, queso mozzarella. Acompafiada con
tocineta, cebolla caramelizada, lechuga y tomate.

Cualquier Burger
también disponible con pollo

Agrandado de papitas
Adicion proteinea

Adicion topping

Aguacate - Pepinillos - Queso Cheddar - Tocineta

46mil

47mil

37mil

46mil

45mil

40mil

40mil

39mil

38mil

35mil

6mil
9mil

5mil



NACHOS

Totopos acompafiados de pico de gallo, aguacate,
maiz, refrito de frijol, sour cream, cilantro, jalapefio al
gusto y tu proteina favorita

Acompaialos con tu proteina favorita:

OCarne O Pollo  OMixtos (Carne y Pollo)

Elige el nivel de picante: (Jalapefio)
O Aparte OBajo ©OMedio O Alto

PAPITAS MIX

jArmalas a tu gusto!
Elige entre mas de 15 toppings disponibles

O Sin picante

Pidelas en casco o francesa, con tus 3 toppings favoritos:

O Carne mechada O Aguacate

40mil

30mil

O Refrito de frijol

O Champifién O Cebolla Crispy O Trocitos de pifa
O Chicharrén O Cebolla Puerro O Queso Cheddar
O Chorizo O Cebolla Caramel. © Queso Mozzarella
O Pepperoni O Maiz O Sour Cream

O Pollo desmechado O Pepinillos
O Tocineta O Pico de gallo

Agrega cuantos Toppings prefieras
Topping adicional: + $4.000 c/u

PIZZA ARTESANAL

Personal 4 trozos medianos
Familiar 8 trozos grandes

En ambos tamarios puedes elegir 2 sabores

Ciruela Tocineta
Mermelada artesanal de ciruela al vino tinto
con tocineta ahumada

Hawaiana
Pifia calada y tocineta salteada

Vegetales g
Cebolla roja, apio, pimentdn y champifiones,
con hilos dorados de puerro y cilantro fresco

Mexicana
Carne mechada, pimenton y maiz, con pico de gallo,
polvo crujiente de totopos y jalapeno al gusto

Pollo Champiién
Champifidn salteado y pollo desmechado en una suave
salsa bechamel

Margarita
Tomate chonto y hojas de albahaca fresca

Carnes
Pepperoni, chorizo y tocineta salteada

Pepperoni
Queso mozzarella, pepperoni y crocante de pepperoni

Tres Quesos

Mozzarella, Colby Jack y queso azul,
con un toque fresco de manzana verde

Pasion Chocolate
Nutella, fresas, banano y helado

32mil
80mil

DESAYUNOS

Arcoiris de Maracuya

Bowl de frutas frescas de temporada con nuestra
crema de maracuya 100% natural, para un toque
tropical

Parfait

Frescura de frutas de temporada sobre una base

cremosa de yogurt natural griego, acompafado de
nuestra granola 'y mermelada artesanal de mora

Tostadas Francesas Dulces x 3 unidades
Suaves y doradas, acompafiadas de nuestras
mermeladas caseras y bocaditos de fruta

Tostadas Francesas Sal 3 unidades
Suaves y doradas, complementadas con salsa
casera de champifiones y huevitos de codorniz fritos

Pancakes Fiige 2 siropes

Suaves y esponjosos, acompafiados con mermelada
de mora natural. Agrega 2 siropes a tu gusto entre
Chocolate, caramelo o miel de maple

Huevos Sencillos
Preparados al gusto (fritos o revueltos),
acompafiados de pan o arepita

Huevos 3 acompanamientos

Preparados al gusto (fritos o revueltos),
acompafiados de tus 3 toppings favoritos a eleccion
entre: champifidn, chicharrén, chorizo, jamon,
salchicha, tocineta, maiz y aguacate.

Huevos Especiales

Receta exclusiva del chef, acompafiados de
tocineta ahumada, aguacate y arepita gratinada
con mozzarella y hogo natural

Calentado

Tradicion y corazoén. Arroz con frijoles, carne
desmechada y chicharrén crocante. Acompafnado
de aguacate y huevito al gusto

Caldo de costilla
Caldito acomparfiado de costilla de res, papa,
cebollita y cilantro fresco

Changiia

Un clasico reconfortante para empezar el dia

jAcompana tu desayuno!

8mil
Tortas Artesanales  15mil

Canasta de Pan

Galletas

Reserva tu mesa;
Programa tu evento

Arepita con hogo y queso

20mil

21mil

23mil

25mil

19mil

12mil

20mil

23mil

28mil

20mil

18mil

6mil
6mil

Con elsabor de nuestra cocina y el toque
de nuestra Wedding Planner, tu evento

serd memorable

Escribenos por WhatsApp
320 289 27 50
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Hace 8 anos, Italia dejo de ser
solo un lugar en el mapa para
convertirse en un sentimiento,
una historia de amor que se
representa en cada bocado, en
cada sorbo.

Aqui, en el restaurante mads
romdntico de la Sabana de
Bogotd, queremos que cada
experiencia gire en torno

a la fuerza que mueve el
mundo... L’amore

iSalute!



POSTRES

Nuvolamisu $15.500

Nuestra version del clasico tiramisu, tan suave y delicado que
parece flotar. Es un equilibrio entre un bizcocho delicadamente
bafiado en café y licor y una cubierta de suave queso.

PannaCotta Frutos Dorados $15.500
Una panna cotta con textura perfecta. Acompafiada de nuestro
exclusivo dulce de maracuya y frutos dorados, que aportan un
toque vibrante y ligeramente acido.

Torta de chocolate $14.500

Dolce dell'amore con 58% de cacao. Con un sutil sabor a brandy,
corazén de arequipe y cubierta de fudge de chocolate con trocitos
crocantes.

Torta de zanahoria $14.500

Abbraccio all’anima, con nuestro crumble de nuez de Brasil, uvas
pasas, cubierta con frosting de queso crema Philadelphia.

Torta Red Velvet $14.500
Battito eterno. Un clésico Red Velvet con notas de cacao y vainilla,
cubierta con una capa de cremoso queso.

Galleta de Avena $5.000
Una galleta rustica, con un toque de uvas pasas. Perfecta para
acompanar tu café.

Galleta de Chocolate $5.000
Un placer irresistible; crujiente por fuera y suave por dentro. ldeal
para acompafar con tu gelato de preferencia.

Alfajores $4.000
Una promesa de amor. Pequenas galleticas rellenas de arequipe,
coco o chocolate. Segun inventario

Bolsita de Suspiros $13.500
Merenguitos ligeros que se deshacen en la boca, como suspiros
que flotan en el aire.

Waffle Nutella $18.500
Tentacion perfecta y combinacion irresistible de Nutella, fresas y
banano. Acompafado de helado.

Waffle Frutos Rojos $18.500
Suavidad y pasion en cada bocado, con arandanos, fresas y
nuestro dulce de mora artesanal. Una combinacion perfecta de
frescura y cremosidad. Acompafiado de helado.

Waffle Chocolate $18.500
Pasion de cacao, con un toque sedoso de Nutella y crujientes
barquillos. Acompafiado de helado.

Oblea $19.500

Elige 3 frutas (fresa, banano, durazno, cereza, kiwi, arandanos,
coco rallado) una salsa base (arequipe, frutos rojos o crema
blanca) y tu aderezo favorito: chocolate, caramelo o leche
condensada. Como toque final, disfruta de una bolita de helado.

GELATOS

elaborados con la tradicion
artesanal italiana

Gelato Sencillo $7.500
Gelato Doble $13.000

Amarena - Bailey’s - ChocoCafé Avellana - ChocoRoche
Frutos Rojos - Maracumango - Pie de limén - Pistacho* -Tiramisu
Vainilla - Yogurt Frambuesa - Yogurt Maracuya

* El sabor de Pistacho tiene un costo adicional de + $1.200



BEBIDAS - DESAYUNO

iUn brindis matutino!

Jugo de naranja $8.000
Mimosa $18.500

BEBIDAS CALIENTES

Desayuno, Brunch, Tardear

Cafés clasicos y especiales

Espresso sencillo $5.200
Espresso doble $6.400
Cappuccino $6.500
Cappuccino Hershey's $7.900
Latte $6.500
Affogato (espresso con helado) $10.500
Affogato (espresso con gelato) $16.700
Café Americano $4.900
Café Corretto (con un toque de licor Bailey’s) $16.500
Café Corretto (con un toque de Amaretto) $16.500
Carajillo (Americano dorado con Licor 43) $22.500

Chocolate y variaciones

Chocolate $5.500
Chocolate con queso $7.400
Chocolate Marshmallows $8.900
Milo $6.400

Infusiones & Tés

Té negro $6.000
Té frutal $6.000
Té chai $6.000
Infusion - Frutos Rojos $6.000
Infusion - Frutos Amarillos $6.000
Infusién - Hierbabuena $5.000

Otras bebidas
Agua de panela $5.500
Agua de panela con queso $7.400

BEBIDAS DE VERANO

Malteadas y Granizado

Malteada de Chocolate $14.500
Malteada de Frutos Rojos $14.500
Malteada de Macadamia $14.500
Malteada de Café $14.500
Malteada de Oreo $14.500
Granizado de Café $15.500
Adicion Hershey’s Caramelo $3.000
Adicion Hershey’s Chocolate $3.000

Adicion Licor (Amaretto - Bailey's) $7.500



JUGOS NATURALES

Jugos Naturales en agua $8.500
Fresa, Guanabana, Mango, Maracuy&, Mora

Jugos Naturales en leche $9.500
Fresa, Guanabana, Mango, Maracuya, Mora

SODAS ITALIANAS

Affinity $14.500
Frutos amarillos

Aurora Citrus $14.500
Limén mandarino y naranja

Cosmopolitan $14.500
Frutos rojos

MontBlanc $14.500

Pepino, limén, hierbabuena

LIMONADAS

Limonada Natural $8.200
Limonada de Coco $10.000
Limonada Cerezada $10.000
Limonada Hierbabuena $10.000
Jarra Limon. Nat. (Ideal para 4 personas) $29.500
Jarra Limon. Esp. (Ideal para 4 personas) $35.000

CERVEZAS

Stella Artois $10.500
Corona $10.000
3 Cordilleras $10.500
BBC $10.500
Club Colombia $8.500
O Chelada (limén, sal y cubitos de hielo) $2.500

O Michelada (limén, sal, chile en polvo y cubitos de hielo) $3.000

AGUA

Manantial sin gas $6.500
Manantial con gas $6.000

GASEOSAS
$6.500

Bretana, CocaCola, CanadaDry, Colombiana

HATSU

Soda HATSU $6.800
Te HATSU $8.000



REFAJO

Brindis refrescante

La perfecta combinacién de cerveza y gaseosa, un clasico
colombiano que aporta frescura y sabor en cada sorbo. Ideal para
disfrutar en buena compafiia, con la chispa que solo el refajo sabe
brindar.

Jarra (Ideal para 4 personas) $37.000

SANGRIA

iAmor de verano!

Copa
Refrescante, seductora y perfecta para brindar. $26.000
Jarra (Ideal para 4 personas) $99.900

VINOS

jAlma para acompanar cada menu!

Vino Bianco Italiano - Media $47.500
Tipo de uva: Pinot Bianco 100%
Maridaje Sugerido: Pastas, Carnes blancas, Pescados, Quesos

Vino Blanco Lambrusco - Botella $78.900

Tipo de uva: Lambrusco Salamino - Marani
Maridaje Sugerido: Pescados, Pastas, Mariscos

Vino Rosado Lambrusco - Botella $78.900
Tipo de uva: Lambrusco IGT
Maridaje Sugerido: Pizzas, Pastas, Snack

Vino Tinto Lambrusco - Botella $78.900
Tipo de uva: Lambrusco IGT
Maridaje Sugerido: Quesos, Postres y Comidas ligeras

Tinto Rosso Italiano - Botella $90.000
Tipo de uva: Merlot, Cabernet Sauvignon, Raboso, Veronese
Maridaje Sugerido: Pastas, Carnes rojas, Parrilla

Finca Las Moras - Media $45.500
Tipo de uva: Malbec
Maridaje Sugerido: Pollo, Quesos, Guisos

Finca Las Moras - Botella $74.500

Tipo de uva: Cabernet Sauvignon - Malbec (Segun inventario)
Maridaje Sugerido: Cab.: Carnes Rojas, Cheddar, Champifiénes
Maridaje Sugerido: Malb.: Pollo, Quesos, Guisos

120 Sta. Rita - Media $45.500
Tipo de uva: Cabernet Sauvignon
Maridaje Sugerido: Carnes Rojas, Cheddar, Champifidones

VINO POR COPA

Vino Copa $20.500
Vino Caliente $24.500

Su receta exclusiva no necesita acompanar un plato principal; su
cuerpo y sabor son perfectos para ser los protagonistas de cualquier
ocasion.



APERITIVI

e digestivi

Amaretto Disaronno $24.500
Vermouth $20.500
Licor 43 $24.500
Bailey’s $17.500
Cointreau $24.500

SPRITZ

iDelicado y refrescante!

Aperol Spritz $25.000
Aperol, soda y vino espumoso.
Limoncello Spritz $30.500

Limoncello, prosecco, soda.

COCKTAILS

iDe autor!

Dolce Lulo $35.800
Almibar artesanal de lulo, Bacardi y sutiles notas citricas y herbales.
Passione Tonic $35.800
Extracion natural de maracuya, Gordon’s y un toque de romero.
Gin Bénly $35.800
Casquitos de mandarina, infusién de albahaca y pepper, Gordon’s.
Fusion Berry $37.900
Elixir de moras frescas, un toque de naranja, Gordon’s, Vodka.
Rosso Mistico $42.500
Ahumado y elegant. Mezcal infusionado en fresas y maracuya.
Serenata del Caribe $46.200
Horchata de arroz y miel, Whisky, exotismo del Malibé Coco y pifia.
Velato d’Amore $47.300
Esencia macerada de banana y fresa, Amaretto, Whisky

Sole d’ Agave $42.500

Mezcal, nectar de jengibre y miel, zumo de limén y soda.

MIXOLOGIA

Clasica
Mojito d” Oro $35.800
Ron bacardi carta blanca, hierbabuena, limén y soda.
Divina Margarita $38.000
Tequila Jimador, Triplesec, concentrado natural de limon.
Martini Milano $39.500
Ginebra Bombay Sapphire, Vermouth y aceituna.
Gin Tonic $38.000
Ginebra Bombay Sapphire, Soda y citricos.
Blue Lagoon $35.800

Vodka, Curagao azul, lima citrus.



LICORES

Whiskies

Whisky Buchanan’s 18 Afios - Botella
Whisky Buchanan’s 12 Afios - Botella
Whisky Old Parr 12 Anos - Botella
Whisky Something 12 Anos - Botella
Whiskey Tullamore Dew - Botella

Tequilas

Tequila Don Julio - Botella
Tequila Don Armando - Botella
Tequila Corralejo - Botella

Rones

Ron Viejo de Caldas - Botella
Ron Medellin - Botella

Ron Viejo de Caldas - Media
Ron Medellin - Media

Aguardientes

Aguardiente Antioquefno Azul - Botella

Aguardiente Antioqueno Verde - Botella

Aguardiente Antioquenio Azul - Media

Aguardiente Antioqueinio Verde - Media

SHOT - TRAGOS

Shot Trago

40ml 60ml
Whisky Buchanan’s $25.000
Ron $10.500
Ag. Antioq. Azul $8.500
Ag. Antioq. Verde $8.500

ADVERTENCIA PROPINA

$610.000
$290.700
$261.000
$131.400
$190.000

$470.000
$500.000
$340.000

$95.000
$95.000
$55.000
$55.000

$90.000
$90.000
$50.000
$50.000

Trago
100ml

$41.000
$18.500

Informamos a nuestros clientes que este establecimiento
sugiere una propina del 10% sobre el valor de la cuenta. Esta
propina puede ser aceptada, rechazada o modificada segun
su valoracion del servicio recibido. Al momento de realizar el
pago, por favor informe al cajero si desea incluir la propina o

indique el monto que desea dar.
EJ/ 100% de la propina es distribuido entre todo nuestro
equipo, quienes, desde el inicio hasta el final, hacen posible

esta experiencia.




